(RATIQNAL |

Porovnavaci tabulka

100 kurecich rizku

smazici panev elektricka - obj.50 litr 4 konvektomat el. s 10 vsuvy GN 2/1 rozdil:
pfedehfev 15 min. pfedehfev 2 min. 0 13 min. mén é
¢as smazeni 90 min. ¢as smazeni 7 min. 0 83 min. mén &
¢as pracovni sily - kucharky 90 min. ¢as pracovni sily - kucharky 3 min. 0 87 min. mén é
spotieba oleje 9 It. spotieba oleje 11t 0191t. Mén é
spotieba el.energie 9 kW/hod| celkem 15,5 kW spotieba el.energie 37 kW/ho{ celkem 5,5 kW 0 10 kW mén é
myti spotfebice - obsluha 10 min. myti spotfebice 0 min. neni pot feba obsluhy

vareni brambor - 80 kg
elektricky varny kotel 250 litr G | konvektomat el. s 10 vsuvy GN 2/1 rozdil:

(mnozZstvi 80kg brambor se vafi na dvakrat)

¢as uvedeni do varu 90 min. ¢as uvedeni do varu 10 min. 0 80 min. mén &
vafeni 20 min. vafeni 2x20 min. 0 20 min. déle
mnozstvi vafené vody v duplik{ 60 It. mnozstvi vafené vody v boiler 8 It. po dobu 2x10min. 052 1t. Méné
mnozstvi vafené vody v kotli 200 It. spotfeba vody pfi vareni 2x15 It 01701t. Mén é
spotieba el.energie 32 kW/hod| celkem 58kW spotieba el.energie 17 kW/ho{ celkem 2x9kW 0 40 kW mén é
myti spotfebice - obsluha 10 min. myti spotfebice - obsluha 0 min. neni pot feba obsluhy

V_konvektomatu:

Nemusite zapisovat, jak jste tepelné zpracovali potraviny (dle HACCP), konvektomat uchovava vSechna data a je mozné je stahnout do PC. Nemuze dojit k ndkaze napf. salmonelozy, stfevnich potiz
Odpada myti, konvektomat se myje sdm a to i pfes noc (moznost vyuziti no¢ni sazby).
MUzete péci i pfes noc (moznost vyuZiti no¢ni sazby), rano pfijdete a je upe¢eno a muZete se vénovat jiné praci, potraviny se pfi vareni pfes noc nekazi, tzv "zraji", masa je vyrazné vice nez pfi bézné

Nemusite napf.peéend masa "podlévat" a hlidat, kdy uz budou, konvektomat si vlhkost i zabarveni hlida sam, pohlid4 Vam i propeceni masa E E ®

Pfi smazeni napf. fizkt v konvektomatu se miiZzete vénovat jiné praci. Za 7 minut (veprové fizky, kufeci 4 minuty) toho ale moc nestihnete.
JESENIK

Z konvektomatu je strava zdravéjsi, raciondlni, vareni je vyrazné levnéjsi...
GASTRO Jesenik +420 584 420 289



