JAK SE SPRAVNE CEPUJE PIVO

LA ZJistiS, Ze tviaj vy Eepni t€ vlastné miluje skrze tak krasné na¢epovanou, obratré
servirovanou sklenici plzrE...," prohlasil v roce 1995 nestorkeské literatury 20. stoleti a
velky milovnik plzeiiského piva Bohumil Hrabal. VyhlaSené prazské pivnig, které
Hrabal tak ¢asto navSévoval, jsou charakteristické specidlnim zgsobeméepovani piva
— tzv. na hladinku.

Cepovani piva ,na hladinku®
Pivo ¢epované ,na hladinku* je typické hustou krémovowpou. Takova gna je na rozdil

od suché ¢epice” mokra a plna piva.éRa je na povrchu jemna a rovna, po napiti kresli po
sttnach sklenice krouzky, tzv. hladinky.

1. faze

#LF.._.@ Proéepovani piva ,ha hladinku“ se pouziva specialntojovycepni kohout. Nejidve do

|~- sklenice jem# naizneme maly objemgny pomalym pootéeni kohoutu. Sklenice je nd&na
L " ke kohoutu pod Ghlem 45°.

| 2. faze

Ve druhé fazi oteteme kohout na maximalni{iok, pivo stéka po &h¢ sklenice. Proud piva je
| bez turbulenci, zcela finledny.

3. faze

Cepovani ukotime rychlym zatenim kohoutu. Sklenice je pIna husté, mokré, hdapsg
peény, kterd se postupreveda. Obas ntize trocha pny pietéct ges okraj sklenice.

4. faze

| Pivo se pomalu uklitlije. Ve sklenici se zveda jemny zavoj rozpngho CO2. Pivo dochazi
& velmi pomalu a zvolna seiplizuje k rysce sklenice. To je specifikum tohgapovani.



Cepovani ¥znym pakovym kohoutem

Nemame-li na vifepu ot@ny kohout, je mozné dosahnout podobného efektu i
prostednictvim pakového kohoutu. Tentoispb je ovSem natogjsi a zdlouha#Si, navic
Znamena ztratu titého mnozstvi prvnigmy, kterou jeteba vytl&it pozadovanou ,mokrou*
pénoucepovanou na zév sklenice.

; | 1. faze

Sklenici umistime pod kohout pod Uhleiibfizné 45°. Zgtnym tlakem na ventil (sénem od
sebe) napustime do sklenice malé mnozsimy pPoté plnime sklenici pivem tahem paky k
sok®. Pivo zvolna natéka poésg sklenice.

{ 2. faze

Péna vznikajici na povrchu chrani piviep oxidaci, jedna se vSak o tzv. suchsoup kterou je
vhodné vytlait chutnsjSi pinou ,mokrou”. Po napkni sklenice proto natééme zgtnym
chodem ventilu dostatek hustény pod jiz vzniklou gnu, peebyt&na gna [fetete pres okraj
sklenice.

Spravig natepované pivo ma mitpu hustou, bez&Sich bublinek!
Teplota piva pii ¢epovani

Spravna teplotaipéepovani ovliviuje nejen chtipiva, ale také jehognivost. Teplota piva
na kohoutu m& byt zvolena tak, aby zédkaznik dgstal ve sklenici vychlazené na 6 — 8 °C.

Teplota piva p ¢epovani by tedy #la byt giblizné o stupé nizsi. Ri teplo& piva pod 5 °C
mohou nastat problémy se sniZzenéniposti nebo dokonce s chladovym zakalem.
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